
BIèRES PRESSION
Export super 8 25cl kriek mystic 3,50
25 cl 2,80 keizer karel robijnrood 4,00
33 cl 3,20 tongerlo blond 4,00

BOUTEILLE
super 8 blanche 3,00 keizer karel goudblond 4,20
super 8 IPA 4,00 duvel 4,80
super 8 Flandrien 4,00 westmalle tripel 4,80
tongerlo prior 4,50 orval 5,00
tongerlo brun 3,80 gueze cuvée rené 37,5cl 6,90
ommegang 4,50 star SA 3,00

SOFTS
eau plat/petillante
25cl 2,60 val agrum 2,80
50cl 5,20 val bitterlemon 2,80
pepsi 2,80 val ice tea 2,80
pepsi max 2,80 ice tea zero lipton 3,20
val orange 2,80 ice tea homemade 4,00
val lime 2,80 kombucha 4,70
val tonic 2,80 classic/cranberry/matcha
JUS
looza orange 2,80 looza ace 2,80
looza apple 2,80 looza tomate 2,80
looza ananas 2,80 lemon squash 5,00
jus d'oranges frais 4,80 jus d'oranges, jus de citron

CAFE RENE ceci n'est pas un café



FEVER TREE 
mediterranean tonic 3,50 premium indian tonic 3,50
aromatic water angostura bitter 3,50

CAFE & LAIT (lait de soya sur demande)
café 2,70 chocolat chaud 3,80
decafiné 2,70 lait chaude 3,00
espresso 2,70
double espresso 3,30 crème chantilly 0,50
cappuccino (lait) 3,30
latte 3,50 irish coffee 8,50
latte speculoos 4,00 italian coffee 8,50
latte vanille 4,00 french coffee 8,50
latte caramel 4,00
latte nut 4,00

THE
earl grey 3,00 fruits rouges 3,00
darjeerling 3,00 thé a la menthe 4,00
thé vert 3,00 gingembre 4,00
camomille 3,00

CRÊPES ET GAUFRES (14H30-17H30)

sucre & beurre 6,50 crème chantilly 7,00
crème glace vanille , sauce chocolat 9,00 confiture 6,50

DESSERT
tarte au citron, meringue 6,00
dame blanche crème glace vanille, chocolat et crème chantilly 7,00
tarte au chocolat 6,00
crème brulée 9,00
tarte au pommes, crème glace vanille 9,00
tarte au fromages, fruits rouges 7,00
café glacé 6,00



APERITIF
kirr 5,50 martini bianco/rosso 6,00
kirr royale (cava) 7,20 picon vin blanc 9,00
porto blanc/rouge 6,00 ricard 8,00
sherry fino 6,00 roomer 7,00
pineau de charantes 6,00 aperol spritz 7,50
campari 7,00 cava 6,20
campari orange 9,50 negroni 10,00
appelcider "the good cider" 6,00 bombay gin, campari, martini rosso

GIN
bombay saphire (doux) 9,00 copperhead 9,50
marula (doux) 12,00 saveur du cardamon et oranges
filliers 28° (amer, épicé et frais) 9,50 copperhead black batch 9,50
mix with: saveur du sureau et le thé noir

fever tree tonic, mediterranean 3,50 copperhead gibson 9,50
val tonic 2,80 saveur décapé

FORT
vodka eristoff 7,00 johnny walker red label 7,00
bacardi 7,00 johnny walker black label 9,00
bacardi 4 years 9,00 oban 9,90
filliers young & pure 35° 5,00
filliers barrel aged 12y 42° 6,00

POUSSE
otard cognac 7,20 baileys 7,20
calvados 7,20 cointreau 7,20
grappa 7,20 limoncello 7,20
amaretto 7,20

CAVA
cava mas d'ancosa, catalonië (brut)
xarel-lo,macabeo, parellada
verre 6,20 bouteille 75cl 32,00



CHAMPAGNE
Jean Dumangin (brut) premier cru
chardonnay, pinot noir, pinot meunier
37,5cl 28,00
75cl 53,00
Veuve Cliquot
75cl 78,00

VIN BLANC
charme de mauriac, languedoc

sauvignon blanc, colombard  50cl 15,50
verre 4,40  75cl 22,00

vina la pinta  argentinië

chardonnay 50cl 19,00
verre 5,40 75cl 26,00

massai, l'Afrique du Sud

viognier 50cl 19,50
verre 5,40  75cl 27,00

riddoch, Australië
chardonnay 50cl 20,00
verre 5,90 75cl 28,00

VIN ROSE

rosé 'Cape 312', l'Afrique du Sud
50cl 16,00

verre 4,50  75cl 23,00

charles Muller & fils a.c., Elzas
Pinot noir 5,40 75cl 27,00



VIN ROUGE
charme de mauriac, languedoc 

syrah 50cl 15,50
verre 4,40 75CL 22,00

vina la pinta argentina

malbec 50cl 19,00
verre 5,40 75cl 26,00

chateau de tresques côtes du rhône

syrah, grenache noir 50cl 20,00
verre 5,40 75cl 27,00

la petite bardemontagne st.-emilion

merlot, cabernet sauvignon cabernet franc 50cl 20,50
verre 5,80  75cl 28,00

don pedro de la vega, Spanje
temperanillo 50cl 19,00
verre 5,40 75cl 27,00

massai, l'Afrique du Sud

chiraz 50cl 19,50
verre 5,40 75cl 27,00

riddoch, Australië
cabernet chauvignon 50cl 20,00
verre 5,90 75cl 28,00



CIABATTA 11h30-18h POUR LES PETITES < 14 ANS
jambon et/fromage 8,00 fishsticks avec frites 10,20
saumon fumé, sauce tartare 10,00 linguini, boules haché
fromage de chèvres, thon 12,00 sauce tomates 10,20

boules haché sauce tomates, 10,20
frites

PETITS PLATS, Choisissez votre plat d’accompagnement 11h30-18h

croque monsieur 12,00
croque rené pain avec , du poulet grillé, graines de tournesol du vieux bruges fromage et guacamole 13,00
focaccia saumon fumé 13,00
focaccia mozarelle, tomate, pesto vert et ruccola 12,00
croquettes de fromages 13,00
croquettes de crevettes 16,00
croquettes duo 14,50

BURGERS
beefburger 14,50
cheeseburger 15,00 salade mixtes 2,50
beef & baconburger 16,00 suppl frites 3,00
cheese & baconburger 16,50 suppl croquettes 4,00
ceasarburger polet grillé, anchois, parmesan 17,00 légumes tièdes du sud 7,00

POUR COMMENCER/ A PART…
saumon fumé écossais 17,00 olives marinées 4,00
carpaccio de boeuf, parmesan, pesto, rucola 16,00 fromage manchego 7,00
aubergines grillées avec burrata 14,00 petites croquettes crevettes 9,50
calamares à la romana 7,00 (6pcs)
boulettes amères avec moutarde 'Tierenteyn' 8,00 scampi avec beurre à l’ail 15,00
jambon ibérique avec du pain tomates 16,00 moulles au vin blanc 16,00

PLATS D'ACCOMPAGNEMENT



SALADES
salade avec scampi sauce curry, pommes, coriandre 21,50
salade ceasar poulet, anchois, parmesan, croutons 19,00
salade fromage de chèvres pommes, pain au raisins, bacon 19,00
salade burrata jambon ibérique, tomates séchées au soleil 20,50
salade saumon fumé crevettes et pommse de terre 21,50

LES PÂTES
linguini boules haché sauce tomates 16,00
linguini scampi poivron, tomates, sauce de la crème 21,00
penne végétarienne pesto napolitana, burata (froid), tomates séchées 16,50

SUGGESTIONS 12H-14H /18H-21H

petits soles meunière avec salade et frites 2 pcs 21,00
3 pcs 26,00

tagliata de boeuf, asperges grillés, parmesan, petits pommes de terre 23,50
thon mi-cuit, légumes tièdes du sud 26,00
salade niçoise avec du thon mi-cuit, haricots verts, anchois, olives et petites pommes de terre 22,00

PLATS PRINCIPAUX
joues de porcs la vieille Gueuze , frites, salade 21,50
vol au vent poulet, boules haché, champignons, frites, salade 20,50
steak "belgisch witblauw" sauce au choix et frites 22,50
sauce au poivre, sauce au champignons, beurre maître d'hotel 3,00
tartare de boeuf crue hachée de boeuf (à préparer)) avec des frites, salade 22,00
saumon grillé  mayonaise de béarnaise , frites et salade 22,50
pot-au-feu végétarien/végétalien oriental 20,00





 


